Recife, 27 de maio de 2016
DECRETO N° 43.075, DE 26 DE MAIO DE 20186.

Regulamenta a Lel n® 15.566, de 2 de setembro de 2015,
que dispoe sobre as condi¢cbes sanitarias relativas a
fabricacao, armazenamento, transporte, distribuicao e
comercializagao de gelo no Estado de Pernambuco e cria
o selo sanitario.

O GOVERNADOR DO ESTADO, no uso das atribuicoes que lhe sao conferidas pelos incisos |l e |V do art. 37 da Constituicao
Estadual, e tendo em vista a Lel n® 15.566, de 2 de setembro de 20195,

DECRETA:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Ficam estabelecidas as normas regulamentadoras da Lel n°® 15.566, de 2 de setembro de 2015, que dispbe sobre as
condi¢cbes sanitarias relativas a fabricagcao, armazenamento, transporte, distribuicao e comercializacao de gelo no Estado de Pernambuco
e cria o selo sanitario.

Art. 2° Para os efertos deste Decreto sao adotados os seguintes conceltos:

| - agua potavel: agua que atenda ao padrao de potabilidade estabelecido pelo Ministerio da Saude e que nao ofereca riscos
a saude;

Il - controle da qualidade: conjunto de atividades exercidas regularmente pelo fabricante de gelo, destinado a verificar se a
agua utilizada no processo de producao e o gelo produzido atendem aos requisitos da legislagcao vigente;

Il — gelo: produto resultante da congelacao de agua potavel,

IV — rotulagem: toda inscricao, legenda, imagem ou toda materia descritiva ou grafica, escrita, impressa, estampada, gravada,
Inclusive emrelevo, ou litografada ou colada sobre a embalagem do gelo;

V — embalagem: o recipiente, o pacote ou a embalagem destinada a garantir a conservacao e facilitar o transporte e manuseio
do gelo; e

VI - estabelecimentos especiais: locals destinados ao comércio de alimentos, tais como: restaurantes, bares, lanchonetes,
padarias, confetarias, agcougues, peixarias e congéneres, e que produzem gelo destinado aos seus consumidores.

Art. 3° O presente Decreto aplica-se as empresas fabricantes de gelo destinado ao consumo humano efou a conservacao de
alimentos.

& 1° A fabricacao do gelo para outros fins nao dependera dos requisitos estabelecidos neste Decreto, devendo, entretanto, ©
gelo ser colorido com substancia quimica nao toxica ou acondicionado em embalagem com caracteristicas especificas para esse fim e

com rotulagem propria que identifique que esse gelo nao se destina ao consumo humano hem a conservagao de alimentos.

& 2° Os estabelecimentos especiais devem atender, no que couber, aos requisitos tecnicos estabelecidos neste Decreto.

CAPITULO Il
DO SELO SANITARIO

Art. 4° Fica obrigatoria a aposicao de selo sanitario nas embalagens que contenham gelo, em circulacao neste Estado, ainda
gue provenientes de outra Unidade da Federacao.

Art. 5° O selo sanitario devera possuir numeragao sequencial alfanumerica, marca comercial do produtor, mecanismos de
seguranca que dificultem a remogao apods aplicacao, sistema de rastreabilidade embarcado com garantida de origem, alem de ser

resistente a umidade, ao calor e a luz, em conformidade com a legislacao e tratados internacionais relativos ao meio ambiente e a
protecao da saude.

Paragrafo unico. A empresa responsavel pela impressao e comercializagao do selo sanitario devera:
| - submeter a Agéncia Pernambucana de Vigilancia Sanitaria — APEVISA o modelo a ser implantado, para analise e aprovacao;

Il - prestar informacgoes pertinentes ao tema, quando solicitadas;

Il - disponibilizar um sistema web com permissao de acesso para os fabricantes, 6rgaos e entidades de controle, contendo
funcionalidades especificas para a solicitagao e aprovacao dos pedidos; e

IV - disponibilizar relatorios para a gestao gerencial.

Art. 6° Para efeito da aquisicao, bem como da aposicao do selo sanitario, a empresa deve atender cumulativamente aos
seguintes requisitos:

| - quanto a natureza do estabelecimento:

a) na hipotese da empresa estabelecida neste Estado, ser inscrita no Cadastro de Contribuintes do Estado de Pernambuco —
CACEPE como estabelecimento fabricante de gelo; e

b) na hipotese de contribuinte estabelecido em outra Unidade da Federacao, ser inscrito no respectivo cadastro de contribuintes
como estabelecimento fabricante de gelo;

Il - quanto a licenca para funcionamento concedida pelo 6rgao ou entidade responsavel pela vigilancia sanitaria:

a) ha hipotese de contribuinte estabelecido neste Estado, possuir a referida licenca atualizada, emitida pela APEVISA ou
vigilancia sanitaria municipal; e

b) na hipdtese de empresa estabelecida em outra Unidade da Federacao, habilitar-se na APEVISA, com a comprovacao

de regularidade da empresa perante o 6rgao ou entidade responsavel pela vigilancia sanitaria competente, estadual ou municipal, da
respectiva Unidade da Federacao.

CAPITULO Il
DAS EDIFICACOES E INSTALACOES

Art. 7° As edificacdes e Instalacdes devem ser projetadas de forma a permitir a separagao por areas, setores e outros melos
eficazes, como definicao de fluxo de pessoas e produto acabado, a fim de evitar as operacdes suscetivels de causar contaminacao
cruzada e de possibilitar o fluxo de operacdes com condicdes higiénicas desde a chegada da materia prima e durante o processo de
producao até a obtencao do produto final.

Art. 8° O estabelecimento fabricante de gelo deve possuir, no minimo, as seguintes areas:

| - setor administrativo com instalacoes sanitarias;

Il - deposito de insumos e embalagens;

Ill - area protegida e coberta para maquina de producao de gelo, compressores e silo, quando for o caso;

IV - sala de embalagem, pesagem e lacre;

V - camara fria;

VI - area para guarda de Equipamentos de Protecao Individual — EPI's;

VI - vestiarios com instalacdes sanitarias;

VIl - area coberta e pavimentada para expedi¢cao do produto final;
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| X - deposito de material de limpeza; e
X - lixeira intermediaria.

& 1° O dimensionamento da edificacao e das instalacbes deve ser compativel com todas as operagdes, devendo existir
separacao entre as diferentes atividades, por meios fisicos ou por outros melios eficazes, de forma a evitar a contaminacao cruzada.

& 2° O fluxo de producao e os requisitos tecnicos, que tratem dos pisos, tetos, paredes, esquadrias, pinturas e instalacoes

eletricas e hidrossanitarias, devem obedecer, no que couber, a legislacao sanitaria relativa aos estabelecimentos produtores/
industrializadores de alimentos.

CAPITULO IV
DOS EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS

Art. 9° Todos os equipamentos e utensilios utilizados na fabricacao do gelo e que possam entrar em contato com o produto
devem ser confeccionados de materiais que nao transmitam substancias toxicas, odores e sabores que sejam nao absorventes e
resistentes a corrosao e capazes de resistir a repetidas operacoes de limpeza e desinfeccao, devendo ter as superficies lisas, sem frestas

ou outras imperfeigdes, que possam comprometer a higiene do produto, evitando, assim, que seja fonte de contaminacao.

Art. 10. A producao de gelo deve ser realizada por maguinas automaticas, acopladas diretamente ao silo, no caso de gelo em
escama, ou a sala de pesagem e fechamento.

Art. 11. O ensacamento do gelo, pesagem e fechamento das embalagens devem ser realizados em sala propria para este fim,
dispondo apenas dos equipamentos e materiais necessarios as operacoes.

Art. 12. O sistema de fechamento deve ser efetuado por maquinas automaticas ou manuais e deve garantir a vedacao das
embalagens do gelo para evitar vazamentos e contaminacao do produto.

CAPITULO V
DO PADRAO DE POTABILIDADE E DO CONTROLE DE QUALIDADE DA
AGUA E DO GELO

Art. 13. Toda a agua utilizada na fabricagao do gelo deve ter a sua qualidade garantida em todas as etapas da captacao,
armazenagem e distribuicao mediante 0 monitoramento dos parametros microbiologicos e fisico-quimicos.

Art. 14. A agua de abastecimento dos estabelecimentos fabricantes de gelo proveniente da rede publica, de pocos artesianos
ou de outros mananciais deve ter 0 seu padrao de potabilidade em conformidade com o estabelecido pelo Ministério da Saude para agua
destinada ao consumo humano.

Art. 15. O gelo destinado ao consumo humano e/ou a conservacao de alimentos deve atender os seguintes padroes de qualidade:

| - caracteristicas organoléeticas: ser inodoro e insipido;

Il - caracteristicas fisicas e quimicas: o padrao de potabilidade estabelecido pelo Ministerio da Saude para agua destinada ao
consumo humano;

lll - caracteristicas microbiologicas: bacteria do grupo coliforme: auséncia em 100ml (cem mililitros) do produto degelado; e
IV - caracteristicas microscopicas: auséncia de sujidades, parasitos, larvas ou qualguer corpo estranho ao produto.

Paragrafo unico. Deverao ser efetuadas determinacdes de outros microrganismos efou de substancias toxicas de origem
microblana, sempre gque se tornar necessaria a obtencao de dados adicionais sobre o estado higiénico-sanitario dessa classe de alimento,
ou quando ocorrerem toxinfeccoes alimentares.

Art. 16. O controle de qualidade da agua utilizada no estabelecimento e do gelo produzido constitui obrigacao da empresa, que
pode realizar as analises em laboratorio proprio ou terceirizado.

Art. 17. O estabelecimento deve manter registro atualizado das analises de controle da qualidade da agua e do gelo previstas neste Decreto.

CAPITULO VI
DAS EMBALAGENS

Art. 18. As embalagens que estejam em contato direto com o gelo devem ser fabricadas em conformidade com as boas praticas
de fabricacao e obedecendo, ainda, ao seguinte:

| - devem ser confeccionadas em polietileno metaloceno de baixa densidade, com seguintes caracteristicas:

a) embalagens para ate 3,0 kg (trés quilos). espessura minima de 120 (cento e vinte) micras;

b) embalagens de 3,1 (trés virgula um) a 10,0 kg (dez quilos): espessura minima de 110 (cento e dez) micras;

c) embalagens de 10,1 (dez virgula um) a 30,0 kg (trinta quilos): espessura minima de 120 (cento e vinte) micras; e
d) embalagens acima de 30,0 kg (trinta quilos): espessura minima de 150 (cento e cinquenta) micras;

Il - devem ser fabricados de material virgem de primeiro uso, ficando proibida a utilizacao de materiais plasticos procedentes
de embalagens, fragmentos de objetos, plasticos reciclados ou ja utilizados; e

Ill - nas condicdes previsivels de uso, as embalagens nao devem ceder ao produto substancias indesejavels, toxicas ou
contaminantes, que representem um risco a saude humana.

Art. 19. Os fabricantes das embalagens devem possuir licenca de funcionamento da vigilancia sanitaria competente, na
atividade de “industria de embalagens para alimentos”, nos termos da legislacao federal vigente.

Art. 20. O gelo destinado para outros fins deve ser acondicionado em embalagens com capacidade minima de 30 kg (trinta
guilos), obedecendo as caracteristicas especificadas no inciso | do art. 15.

CAPITULO VI
DA ROTULAGEM

Art. 21. Os dizeres de rotulagem devem atender acs requisitos estabelecidos na legislacao federal vigente, devendo o rotulo
ser aprovado previamente pelo orgao ou entidade de vigilancia sanitaria competente.

Art. 22. As embalagens do gelo para outros fins deverao conter, no minimo, os seguintes dizeres de rotulagem:
| - dados da empresa: razao social, CNPJ e endereco;
Il - marca do produto; e

Ill - deve ser Incluida a seguinte expressao “gelo improprio para o consumo humano e para conservacao de alimentos’,
Impressa em caracteres na cor vermelha e com, no minimo, metade do tamanho dos caracteres utilizados na marca do produto.

CAPITULO VI
DO ARMAZENAMENTO

Art. 23. O armazenamento do gelo deve ser realizado em local adequado, camara fria, organizado e separado das matérias-
primas e Ingredientes de forma a manter a integridade e qualidade sanitaria do produto final.

CAPITULO IX
DO TRANSPORTE E EXPOSICAO A VENDA

Art. 24. O transporte de gelo para outros fins deve ser acompanhado da nota fiscal da carga transportada com a indicagao da
finalidade de uso do produto.



